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Licenciamenta Ambiental 3407 57201 3/004/2017 |Sugestio pelo Deferimento
FASE DO LICENCIAMENTO:  Ligenga de Operagio — LO WALIDADE DA LICENCA: 10 ancs
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EMPREENDEDOR: Bem Brasi Alimentos Ltda CNP.J: 06 004 860/0003-41
EMPREENDIMENTO: Bem Brasil Alimentos Lida -
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- - e
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" |Viviane Lima de Carvatho CREA MG - 157775/D
tsabela Navarro Barbosa CREA MG - 91325/D
José Donizeti Dami gggﬁ mg - g;ggéﬁg
Heli Carlos da Silva
RELATORIO DE VISTORIA: 109717/2017 |DAT£: 30/03£2017
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1. Introdugao

A Bem Brasi ABmentos Ltda, inscrnta no CNPJ N® 08.004 860/0003-41, requereu unio a
Supenintenddncia Regional de Regulatizacio Ambiental do Tridngulo Mineiro e Alio Faranalba - SUPRAM TM
AP —a Licenca de Operacio - LO para o emprésndimento supramancionado.

A finalidade do empreendimanto e a fabnicacdo de pradutos alimentares (batata pré-frita congelada e
flocos desidratados de batata) com capacidade instalada de processamento de OO toneladas/dra de batata. O
ampreendimento posEUl Area (hi construlda de 600 m* e empregara 300 funciondros, classificando-se assim,
como classe 05 de acordo com a DN 74/2004

A Licenca de Instalagao Corretva - LIC do empreendimento for concedida em 08/05/204% na 115"
Reuntic Ordinana da URCS COPAM TMAP, tando sida expedido g certficads n® 020/2015, com validade até
08405642019

O processo de Licenga de Operagao for formalizads no dia 01/02/2017 tendo a documentagio
apresantads observado o digposta no Formuldno de Onentacio Basica n® 005413842017

Mo da 3032017 a equipe tEcnica da Superintendéncia Regioral de Regulanzagao Ambiental do
Trnanguw'o Mineva e Aro Paranalba — SUPRAM TMAP - realizou wstong no empreendunentc com objetivo de
subsidiar 3 analise deste processo adminstrativo. As observaches wr foco estdo descnlas no Auto de
Fiscalizagdo n® 10371772017,

No momento da formalizagio do refendo processo ol requenda Autarizagio Provistdna para Operar —
APOQ, com fulcro no art 9°, §§ 2° & 3° do Decreto Estadual n® 44.844/2008, a qual for emitida ern 08/02/2017

2. Caracterizagdo do Empreendimento

O empreendimento se encontra instalado 45 margens da BR 452 — KM 256, em area distante a cerca
de 20 quilgmetros da cdade de Perdizes, nas seguintes coordenadas geograficas Lat. 19° 18 48 - Long. 47°
23'20" Fig. M.
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O empreendimento for instalado na imével denominade Divina Agropecudria Ltda, matricula n® 5824 do -
CRI ¢e Perdizes.

A drea total do imdvel € de 598,52.65 ha e foram arrendados pela Bem Brasil Alimentos Lida 40,00 ha
para a implantagao da Unidade, conforme contrato de arrendamento anexado ao processo de licenciamento
ambigntal.

. & fabrica de batatss préa-fritas congeladas da Bem Brasil Alimentos Lida - Unidade Perdizes opera 24
{vinte e quatro) horas par dia erﬁ urn regime de 04 {quatro) turnos de 06 {ses) horas A operagio é realizada
07 (sete} dias por semana & 12 (doze) ‘meses porana,

Possui 03 (trés) caminhdes préprios para manejo interno da matéria-prima_(batata) e 17 {dezessete}
caminhfes terceirizados para ¢ transporte do produto acabadoe (batata pré-frita).

{2 quadro abaixo relaciona & maténa prima & demas nsumas, inclusive a previslo de consumeo, que

sera utifizada pefa Bem Brasil Alimentos Litda. - Unidade Perdizes,
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Dizcarcante (Ka)_|_Liquice: 9 I 1953 872
| "Aodo citricn (Kg) | Selide 3 1 234 150
Cowards COF — biuida 9 1 4,530 128
Hidm B-29 (1)
Monodiglicendea | Sélide ) T 2133 375
Dimodan {fg) ¢
Matabieoulfito Solida [ 1 T B9B 298
(Ka} .
Faltritate de Liquida 9 I 1170 476
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Dextrose (Kg) Sélida 3 1 6.953 1.507
Gordura (L) Liquido 12 = Chegm em v PR 5?5 J0kg
wAminhia dentro
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35, 00K} litros
Ctuadra 1. Previsdo de consumo de matérias primas @ insumos ! B
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2.1 - Equipamentos e Sistemas Utilizados
' PAT AL
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Conforme RCA_foi instalado um sisterna prépric de tratamento de agua para uso industrnal conforme

descricio e fluxograma abaxo. %
. Q’ .
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Flg. 02 - Estagao de tratamento de Agua - ETA
Fonts: RCA — Bem Brasil Alimentos Lida, 2014
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. A energia glétrica & fornecida pela CEMIG - Companhia Energética do Estado de Minas Gerais,

O resfiamento para empacotamento das batatas pré-fitas congeladas & feto por sstema de

refrigeragio a base de amdnia.

L

Para & geragdo de vapor & utilizada uma caldeira abastesida por cavaco de madeira com-capacidade

de 30.000 kg de vaporth, : ,

Qutros equipaménms que $A0 utlizados na linha de produgao estao descritos no Quadre 02 abaixe

MNatna o equipamento / marce [ ana de -, .
Quantidads| Cepacidade nominal do
fubricaglic
. pravicta aqulpamento
Linha de produciio
Sheam Peeler / Kirémko « BMA /2,004 1 25t/h
Pré-Hester { Kiremko & BMA f 2.004 1 25tfh
Pelador de sscovas [ Kiremko & BMA § 2,004 1 25t'h
Hidrocortador / Kiremiko & BMA /2,004 1 L) }
Branquesdeor [ Kinernko & BMA § 2,004 2 12,5tk
Secador [ Kirernko & BMAa [/ 2.004 1 25th
Tdnel de Congelameanto / Temafria / 2.004 1 255h
Empacotaceira; 4 mdgquinas / Bosch = Masipack [
2 o4 5 sith .

Quadre 02 Eguipamantos da linha da prndug.alo_
Fonte: RCA — Bern Brasi Alimentos Lida, 2014

N
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2.2 — Descricio do processo produtivo . [ — -
N PRI T Fa i §F X0 Dl .
2.2.1 — Batata pré-frita congelada - 25 toneladas/hora. A oA
O Tl LT
= Racebimento/Batata "in natura™ T PhG BIE ‘,'

As batalas recebidas sfo lavadas e seleciohadas no propric forneceder. No recebimento das
cagarmbas & preénchido o formulario de "Recepgéo de Cagambas”, no gual constam terdos os dades da batata
racebida nomerg da cagamba, variedade, fornecadaor, _wndigﬁés de transparte, avaliacio visual & quantidade
de matéria-prima.

- Abasteciments - Sifg Seco

O silo principal (silo seco) & o sila que recebe a batata "in natura® com casca. Este silo é composte ds
material ago-carbono, dotade de obstaculos internos fixos cufa fungio & EImDr‘ItEDEr a queda da bhatats O
abastecimento prévio deste silo garante o fluxo cantinuo de batatas ra linha de fritas. A aberiura inferior do sile
alimenta uma esteira cufa velocidade e regulada para manter o fluxo na linha, |

- Pesagem

As hatatas chegam' 4 pesagem através de uma correa transportadera. A pesagem & feita na entrada
do pelador & vapor por um sistema de pesagem eletrdnico. O peso.de trabalho para cada batelada de produto
pade ser determinado no painell da contraladar 15giso programave! (PLC), onde & monitorada a quantidade totai
de batata processada por hora

- Pelanem da Batata a Vapor ' -

v

Mo pelador a vapor as batatas sdo submetidas a vapor sob presséo para que E-l pele seja despmnd]da.
Devido ao calor do vapor, a camada exterior dos tubérculos é aguecida acima da temperatura de ebulicho da
dgua. A pele entdo se solta em torno dos tubérculas, Este sistema e compostc por um-vasg giratdrio de ago-
i ql}e recebe as batatas na saida da bafanf;.a e depois do tempo programado deixa-as na rosca
transportadora, que transportara as batatas para o pelador de escovas.

- Pelagem da Batata por Escovas

Apos a8 pelagem a vapor as batatas s&c submetidas & agho mecdnica para refirada da pele
remanescente. O sistema & composto por escovas (cerdas) e esguichos de Agua 3 temperatura ambianta, para
retirar o restante de pele e amido que ficaram agregados as batatas.

*

) ke

o O
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- Classificagio de Tamanho ) , |

Mesta etapa ocorre a pnmeﬁ'a classificagdo de tamanha. Ao sair do pelador de escovas as balatas
passam por um classificador regulédvel compasto de roletes longitudinais de ago-inox ande as batatas
pequenas € mais finas caem em uma calha de ago nox, pas:sam para uma correia transportadora & 546
levadas para o silo de batata que alimenta a linha de flocos. Quando este silo estd cheio, modfica-se a
reguiagem de abertera do classificador e'tudas as balatas passam para a selecdo manual =limentando a_Iinhg

L
de fritas e MTTAR L \
DOC 01 m Az

[ i WL I
- SelacAs Manual PL5 07 :

Depois de classificadas por tamanho, as batatas passami por uma esteﬁ?a_ de PVC, sendo
inspecicnadas por um L‘iperadur de Produgdo. As batatas fora do padrio s8o retiradas do procasso, e defeitos
pequencs nas batatas sdo retrados {cortados), sendo @ batata colocada novamente na esteira. Batatas
compridas {=> 20 cm) ef ou dimetros maiores ﬁue g2 mm sa0 desviadas manuslimente pars o sistema de corte,
consttuido par duas facas rolativas (discos de ago-inox). Esse corte ¢ feito com o objetive de n&o entupir o
hidra cortadar e n&o dificultar a desagem nos pacotes de peso menaor.

- Silo com &quaftran e (rosca

Apds a estaira de seler;aé:-. as batatas s&c transportadas para o silo de batata pelada atraves de correia
transpartadora, passando por uma calha de ago inox antes de calrem no sile. Meste silo {ago ihex) as batatas
peladas ficam imersas em dgua potavel clorada para alimeﬁta;;ao do hidro- cortador, sendo as batatas
conduzidas do silo com 4gua para a elapa de corte através de uma rosca sem-fim, de ago inox, sendo este
fluxa opntinuo. - i
oo

L
-Corte -

As batatas transportadas pela rosca sem-fim caem em uma calha de ago-nox tipe caracol. Atraves
desta sao conduzidas para o tanque do hidro-codador (Tanque antes do sistema de corte), sendo
transportadas por um circuito fechado por onde circula agua para o hidro cortador. Na dgua deste cirouto &
ferta adicdo de antiespumante e dispersante (tanque de adigio de antiespumante, de ago inox), com o objetivo
de evitar cavitacAo da bomba. As batatas ento 530 bombeadas do tangue para g hidrecortador. Para isto, &
utilizada uma bomba de alta pressfo que conduz as batatas para o bloco de facas do hidro cortador. O blaco
"de facas & constituldo de polietilena rigido, onde as facas de ago-inox s&0 montadas conforme o tamanho do
corte definido (10 x 10 mm ou 7 x 7 mm). O bloco de facas & colocado ng sistema de corte conectado a um |

“tube de ago inox que possui revestimenta intemo de borracha (tubo direciunado;' chnico). Esle revestimento de
bomracha se estende além do tubo de inox & promave a vedagio entre o bloco de fagas e o tubo direcionadar A

L] H
Q{\ v
Praga Tubal vilela, n® 03 — Centre - Uberldndia, MG, CER 38_-9.00-186'.' !

Telekax, (34) 3088-8400 @

conexdo deste bloco & vedada por borrachas.
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Apos g bafata ser cortada, ocore grande desprendimento de amido desta devido ao aumenta de sua
grea superficial Esse amido estando suspenso na agua do circuito fechade do hidrocortader, & retirado por um
sistemma de remogéc de amido {Sistema de Remog&o do Amido). Este sistema succicna agua junto com amidc,
que 20 poucos se deposita na fundo do tanque de adigao de antiespumante. O amide suspenso em agua &
transportado para um desaguador {ago inox) que retira pequencs pedages de batata carregados junto com o
amidc. Em seguida a agua com amido ¢ai em um cﬂmpaﬂiménto do desaguador onde o amide suspensc
d?canta, & & ¢onduzido para o tangue de amido (ago inox} par um sistema de rés ciclones {constituidos de

UHMW), acoplados a uma bomba de sucgdo. O amide tem como desting final a2 comercializagio com terceiros.

[

- Classificaco de Tamanho/Remocio de Slivers

Apos o corte os palitos seguem para o classificador vibratdrio de tés decks (ago inox) Esie
equipamento & composty por peneiras de classificagdo, com aberturas na forma de :ircunferenc;ia, sendo gue
cada peneira possul um tamanho (raio) de abertura diferente (diferentes mesh's) As peneiras sao distribuidas
em trés estagios {decks), onde ccomre a classificacio de tamanhe dos palitos conforme especificacio {8cnica
para o produte final. Os palitos maiores passam direto pelo primeiro deck e ssguem para o Visionair através da
esteira de PVC, e o5 paitos de taranho intermedidric caem nas aberturas do primeiro deck, passam pelo
segundo & tercero decks e caem no removedor de slivers. Este & constituldo por cilindros de UHMW, dispostos
de farma longitudinal ac fluxe de batatas, tendo por fL;Hl;i.-’lD a remogAc de slivers. A distancia entre os cilindros
& regulada para que os slivers passem entre os rolos e sejam enviados para a nha dé flocos. Aoma do
removedor de shvers existe um sistema de jatos de dgus com a fungdo de remover o amido que permaneceu
agreqado aps palitos de batata. Os palitos menares passam pelas ahertl.;ras dos Irés estagios el CREM m uimna

o , L - T
esteira vibratdria, sendo enwviadas para a linha de flocos. - I L s e
DoC QUiEams

- T I :
- Classificaclo Optica de Defeitos (classificador, esteira e tan i AT H"EL I"””m:

C ) Phs OB
Os palitos de batata que passam pela t:fassiﬁcat;ét}‘ de tamanhaos sa0 transportados E-a_ra_o classificador
optico. Antes de entrar no ciassificadar o produte passa pelo alinhador vibratario, sendo este reéponsavel pela
espalhamento e alinhamento dos palitos de batata na esteira do classificador, facili‘tando a visualizaclo dos
defeitos pelas cadmeras do equipamento. v

0 classificador & constituldo por uma esteira branca de poliuretano com malha continua, quatro

cameras fotograéficas & um sistema de ar comprimido. Os palitos de batata com defeitos grandes, manchas

escuras e pontos pretos s&o removidos pelo jato de ar comprimide, de acurdo com a programacac do
equipamento para os tamanheos [Defect Size} ¢ intensidade da cor (Threshold) dos defeitos a'serem refirados
Quando uma das cameras identifica um pality com defeito, ou sefa, com cor diferente do padrio de car da
batata {manchas escuras}, o sistema vompara ¢ tamanho deste defeito com ¢ ajustado no equipamento
{Defect Size) e, se este defeito for maior que o configurado, o palito serad visto como ruim, sendo rejeitado.
Neste caso a posigio exata do defeito identificada & informada 4 Unidade de Ejecse, e esta abre os bicos de ar

(Y

carrespondentes para tejeitar o defeto, Para auxllio no guste do classificador o uperadﬁo W

Praga Tubal Vikela, 5 03 — Centro - Uber2ndia, MG, CEP. 38 200-128, !
Talefax- (34} 3088-6400
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coleta amostras de fiora em hara do produto que segue para o brangueamento para avaliar sg @ nuantidada da o,
g QTR0 T |
DOC 018432207

‘fIl!ﬂll'.!m-Llrlll!ﬂfl.lﬂﬂlIlﬂ |

PR BOC
Depois do classificador aptico, os palites de batata sdo submetidos ao pré-cozimento no Branguéader 1T

feanstituide de a¢o inox), com a fungdo de interramper a agfo enzimabca na batata (inativagdo enzimética) e

palitos com defeitos esta dentro da especificagso.

- Brangueamento 1

relirar o axcesso de aclcares redutores. O tempo de pré-cozimento no Branqueador 1 vana de 20 a 78
minutes, com a temperatura variande de Y5°C a 80°C. Em relac&o ao Branqueadaor 2, o tempo e a temperatura
de pré-cozimento da batatas no Branqueadeor 1 s80 mener e maior respectivamente, em condigbes narmais de

Operagan.

- Brangueamento 2

Apss ¢ Branqueamento 1, r:;s palitos de batata s3o submetidos ao pré-cozimento no Branqueader 2
{constituido de ago inox), com a fun¢lo de interromper a aglo enzimatca na batata [inativagao enzimatica),
retirar o excesso de aglcares redutores, e pramaver a gelatinizagao do amido da batata. O tempo de pré
cozimento no Branqueadcir 2 vana de 3,8 a 10 minutos, com a temperatura vanando de 75°C a B0°C. Em
relagio a0 Brangueador 1, o tempa e a temperatura de pré-cozimenta da batata no Branqueader 2 s40 maor &
menor respectivamente, em condicdes narmais de operagio

- Sistama de Imersdo luzio de SAPP

Depois da etapa de Brangueamento o produto passa por um sistema de imerso em circuito fechado -
{todo de ago inox), camposto por dois tangques e um sistema de tubos de retengBo, sendo o pnmeiro tangue
localizado na szida do Branqueador 2 e o segunde proximo ao secader, onde & feita a dosagem de aditivp
Entre vs ddis tanques circula solugfo de aditive pelos tubos de retencao. Og palitos de batata saem do
Branguesdor 2 & caem na primers tangue, onde sdo bombeados para a tubulagho, permanecendo no sistema
de retengo em contato com a solucio a vma temperatura e fempo necessarios parg agdio do aditivo Apds &
passagem pelo sistema de wnersdo, os palitos de batata caem no desaguador para refirada do excesso da
solugo de aditive antes des palitos seguirem para o secador

Meste sistema o produto pode ser tratado com SAFPP (Pircfosfato dcido de sédio) efou dextrose
{agtcar). O 3APP & um estabilizante que minimiza ¢ escurecimentd enzimatico em batatas antes das elapas
de secagem e de fotura. A concentragio de SAPP & monflorada de hora em hora pelo laboratério de analises
fisico-quimicas. A dextrose (aglcar) dd aos palitos uma colorag3o dourada, sendo ulilizada para variedades de
batata de polpa branca. ’ _

g
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- Secagem

Nesta etapa as batatas passam pelo secador. Este equipaments & constituido por quatro segéies, duas
esteiras de ago inox @ entradas e saidas de ar {comentes ascendentes e descentes de ar quente). Nas segles
2 & 4 ha raspadores de nylon no final da esteira para remog2o dos palitos que ficam grudados na mesma.

Nas seghes 1, 2, 3 e 4, o ajuste da enfrada de ar varia de 90 % a 100 %, & g salda de ar de 85 %’a 100
%, com a temperatura ficando na faixa de 80°C a 105°C nas segdes 1 e 2, & de 80°C a 90°C nas seciies Je d.
Também para as segles 1, 2, Je 4, o tempo de retenglo vana de 6,3 a 8 minutos. A tempearatura da hatata na
salda do secador varia de 36°C a 40°C. A secagem do secador varia conforme a2 variedade e o teor de sélidos
da batata A etapa de secagem promove a remog2o de agua livre {segdes 1 e 2) e perda de umidade fseaﬁeq 3
e 4) da batata, promovendo uma menor absorgio de gordura na etapa de pré-fritura © -0 =1Ervam '

¢ oocoreiagpr 3

. | ~ H'l AARRT ST ﬂﬂ '
- Esteira de Estabilizagdo 1
L PAcs A1D

Apts a secagem o produto passa para uma esteira de estabilizagso de PVC, onde ocorre a troca dé calor
entre a batata e o ambiente. Mesta esleira ocorre a eliminagdo de umidade superficial da batata, minirmizando a

formacio de bolhas na etapa de pré-fritura.

- Pré-fritura (adicho de ingrediente/gordura vegetal )

Depois da etapa de secagerm, o produto passa para ctapa de pre-fritura. As batatas s2o0 transportadas
da esteira de estabilizagho paral ¢ fritador por uma peneira vibratdria, de ago inox. O fritador @ do tipo fluxe
continug (esteira de ago Inox) No processo de pré-frtura ocorre a remogéo adicional de umidade dos palitos de
hatata, methorando a textura interha éextema do produte final. Apds sairem do fntador, as batatas passam por
uma eslaira vibratora {ago inax) para que a gordura superficial da batata seja removida, '

o

- Resfriarmento

Apes a elapa de préritura, as batalas passam por um processo de resfiamente (primeira secio do
tinel de congelaments: pre-cooler) O produto & transportado por esteiras de ac:n-inux afravés do tunel,
ocorrenda a troca calor do produte com ar resfriado {(agua resfriada ¢.0 meio utilizado para troca de calor com o
arda sei;ac de resfriamento) Este processo faz com que o produto estando a uma temperatura aproxmada de
75°C, sefa resfnado para aproximadamente 43°C.

- Congelamentn

Apos o resfnamento o produto- chega a0 Freezer (sequnda e tergeire secdes do tinel de
congelaménto]. Nasta elapa ocorre'o congelamento rapido e individual dos palitos de batata (congelamento
IQF). Os trocadores de calor utilizam aménia come meio de troca de calor. A troca de caler com as batatas &
proporcionada pc-r uma corrente de ar frio ascendente com alta capacidade de congefamento, passando pela
estera e fludizando todz camada de produto. Na segunda segao o produte atinge uma {emperatura situada

P
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entre 7°L/6°C. Na terceira seg2o, & formada uma camada solida mais espessa sobre 0s palitos de batata onde
san resfriados até -18°C-22°C.
Apds a saida da terceira segdio do tirel de congelamento, os palitos de batata caem em uma esteira

vibratéria & passam por um classificador vibratério (ago inox), foomadao pur'uma dnica pena‘l(ainm aberturas de

tarmanho definido, com o abjetivo de retirar pequencs pedagos de batatas, 1 L ST T

COC 011812202047

AT T B

- Codificaclo das Embatagens Secundatias . . .
PAG A1 J

Na saida do tanel de congelamenta os palitos caem em uma estera bi-direcionat ae potietiena figido
(PEAD). Em uma das extremidades desta esteira o produto & franspcrtadn para a empacotadora em sisterna
de coleta e alimentagio da batanga de miitplos cabecotes (ago inax) Se direcionado para outra extremidade o
produto pédera ser ammazenado a granel para empacotamenta futuro, '

A codificagio das embalagens primérias & feita antes do envase por datadoras automaticas {Ink Jet)
pré—programadas: Em cada embalagem & registrado o lote, hora, data de fabncagao e validade,

- Empacotameno

580 utilizadas coma embélagens primérias para batatas pré-fritas congeladas bobinas de:
- Polietileno [PE) ~ Sacos plasticos de12,5 Ky,
- Polietileno [PE) + Polietileno [PE}'— Sacos plasticos de 00 ge400 g

A desagem nos pacotes & feita de forma automatica, sendo 8s empacotadoras constituldas de ago
inox, corm poras de material acrilica, '

- Checagem Manual ,

As bolsas formadas (pacotes com o produto, selados) séo conduzidas por esteiras de polietieno rigido.
Nesta elapa os operadores do empacnltamento fazem & checagem manual d& pesos conforme a Portaria do
INMETROQ n® 74, de 25 de Maio de 1985, Também fazem a checagem das scldas longitudinais e transversais,
bem como qualquer ouirg tipe de problemas de embalagem (lote, data de fabricagdo, data de validade e
IMmpressas)

- Montag- em das Embatagens Secundanas

Sao utilizadas como embalagens secundarias para hatatas pré-fritas congeladas caixas de papelat:; As
Caixas 540 produzndas em chapa Gnica, vincada e entalhada, Os antalhes delimitam as abas do mmpnmentn e
da largura, tanto para o topo quanto da embalagem. As abas axtemas se encontram na metade da Iargura da
caixg
A meontagem das camxas & manual, ou seje; colaboradores acondicionam os pacoles nas caxas de papelio,
Apds o acondicionamento dos pacotes, as caixas montadas sao encaminhadas para 2 checagem de peso

Praga TubaI Vikla, n" 03 — Cantro - Ubsdandia, MG, CEP: 38.400-1
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- Checagem de Peso

- Mesta efapa as caixas completas passam pelo “check weight”, equipamento que afere o peso total das
caixas. Se o peso estiver acima o abaixo do pré-determinads, a caixa & rejeitada & 05 colaboradores conferem
o peso de cada pacote, sendo a caika remontada Se a caixa for aceta, ela segue nas esteiras de polietilenc
rigido ate a datadora & seladora d?s caixas, passande por uma esteira vibratéra gue ammodé melher os

pacoies nas caixas. L0 MOTRINID - "'E
} ) L DOCOHMIzIH; 4

) _ _ AT TATTRRL TS LI

- Codificac3o das Embalagens Secundérias "

PaG A1
A codifivacdo das embalagens secundarias ¢ feita apds 0 encaixotamente das embalagens pifiimarnas gt

apcs o processe de selagem automatizado, per datadoras automaticas {Ink Jet) pré-programadas. Em cada
-embalagem secundaria & registrado o lote a data de validade. Apds serem checadas os pesos das caixas,
estas passam pele detector de metais, um equipamente que detecta qualquer corpe metdlico que possa estar i
presenta dentro dos pacotes nas caixas, evitando que a qualidade do produta final SEja prejudicada.

- Paletizacn

A paletizagao serd feita de acordo com o fathelo informative de paletizacdo por produto, disponivel no
empacctamento. Os paletizadores garantem a montagem coreta dos pallets para evitar a queda das caixas.
Em condigdes narmais s&o acondicionadas 70 caixas em cada pallet (empilhamento de 7 caixas). Os pallets
formades s80 encaminhados para maguina que os envolve com o filme' stretch. Apds envolvidos com filme
stretch, os pallets sdo encaminhados para carnara-fria & condicionados em Drive-ins ou em Push Back'*_s,

conforme designado para cada produto

- Armazenamento
A g
O amazenamento das batatas pré-fritas & feito em cdmaras frias, em condigbes que evitem sua

dgteriura;:éc. protegidas de contaminagdo, e de mode que ndo ocorram possiveis danos mecanicos. Sao
mantidas sobre “Push Back's' ou “Drive-in's®, separados das paredes e distantes do teto, para permitir a
correta higienizagio do local e circulagao de ar. A temperatura da cdmara fria-e mantida préxima a -158°C.

- Expadicio

As batatas pre-fritas congeladas sdo transportadas em veiculo fechado, sob refrigeragie a -18°C, com
-empiihamente maximo de 9 caixas. Os caminhdes nfo transportam batatas pré-fntas cnngeiadas jI.IJ'I'tD com
outros alimentos, pessoas, animais ou qualguer elemento que possa contaminar o produto, Os veu:uhs que
transportam batatas pré-fritas congeladas séo certificades de acordo com a legislagdo vigente, ategdendo o5
métodos de higisne & desinfeccio de acordg com as caracteristicas das batatas pré-fritas congetadas

A seguir pode-se varificar o fluxograma do processo de Fabncagdo de batatas pre-fritas congeladas
gue sera desenvolvido na Bem Brasil Alimentos Lida. - Unidade de Perdizes. -
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BATATA FRE-FRITA CONIELADA
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- Fig 02. Fluxcgrama do processo produtlve de batata pré-frita congelada
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2.2.2 - Flocos desidratados de batata — 900 kg/hora

Obedece ac mesmo fluxegrama da batata pre-fria congelada ale a etapa.de pelagemn da bata por

escovas. . ! L HETERLIMCIONT

. | DOCH 1813212007
_ e L LR A
Classificacio de Tamanho "

BAG f1a -J

Nesta etapa otome a primeira classificaglo de tamanho Ao sar do pe]ador de escovas as batatas
passam por um classificador regulavel composto de roletes {ago inax), dispostos de longitudinal ao fluxe de
batatas, onde as batatas pequenas e mais ﬁna; caem em uma calha de ago iNOX, passam para uma cofreia
transportadora, e s8o levadas para o sio de batata que alimenta a linha de flocos, .

Silo com agua
Az batatas que chegam a este silo ficam submersas.em dgua poltavel e clorada Quandos este silo esta

cheir, modifica-se a regulagem de abertura do classificador regulavet e todas as batatas passam para a
selecdo manual, alimentando apenas 3 linha de fritas. Este silo, constitwldo de ago inox, tem por fungo ajudar
a gontrolzr a alimentagio da linha de flocos. Apds sairem do silo, as batatas sie levadas por uma esterra (ago

incx) ag fatiador,

Corta

Ag batatas sA0 cortadas em fabas com espessura aproximada de 5/8 polegadas. O fatiador, constituido
de acu ingx, é composta de um tambor rotative e uma faca fixa, regulado para a espessura desejada da fatfa
.da batata.'Ac girar, o tambor impulsiona as batatas contra a faca, sendo estas fatiadas. O corte das batatas
tem por objeltive aumentar a &rea superficial da batata, fazendo com que os tratamentas térmicos que sero
aplicados nas etapas seqguintes sejam mais eficazes. Apds serem faiiad;s, as batatas casm no tanque do
fatiadar (ago inox) localizado abaixo deste, sendo bombeadas para o desaguador {colmeia).

Cesaguadar (colméia) :

O desaguador {colméia) & composto por uma peneira, tende por objetive separar a batata da agua
proveniente do tangue do fatiador, A peneira do desaguador possui a superficie curva e inclinada, de forma que
ac serem separadas da dgua, as batatas caem no Silo Seco, sbaixe do desaguador. Ao lade do desaguadaor
que recebe as batatas do fatiador, estac os desaguadoras que recabem as batatas desviadas da linha de fritas,
sendo que um recebe sliuérs. 2 o outro recebe batatas desviadas pelo Visonar, da linha de fritas. A batata
desviada da linha de fritas cai no silo seco, juntc com as batatas gue vém do fabador Os trés desaguadores,
© bem como suas peneras, s&o constituidos de aco Inox. 1 ‘

Silo secoftransporte (rosca)

Q silo seco, além de receber tods @ bataia destnada a linha de ﬂocos tern por funcio manter a
Ellméntag.au da linha de flocos. As batatas do silo seco s&o transpmtadas por um sistema de rosca sem im

g
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para a balanga, sendo que a velocidade da rosca é controlada de acordo com a alimentagsio da linha desejada.

Tanto o silo seco como a rosca s&c constituidos de aga inox.

Pesagem )
As batatas passam pela’balanga através de uma esteira de PVC, ende o peso é determinado por um

sisterna de pesagem eletrénico, controlado par um Controlader Logico Programével (PLC), sendo registrado no
painel do operador a quantidade de batata que estd passando par hora (Kg/h). Apds passarem pela balanca..

as batatas passam por umna calha (ago inox) e entram no brangueador. : € a1 i
DO G2 1233202017

AR T
Brangusamento
PLl 516

O produto & submetido ao pré-cozimento no brangueador (ago inox), onde & comuuL U o~
1tempoftemperatura no qual & batata & submetida, sendo gue este & gjustado em torno de 17 mlnutusﬁ"S"C.
varando em funcio da variedade, dpoca de collieta & atimentagio dd inha. O tempo de refengio & contrelado
e fungio da velocidade gjustada para a rosca sem fim do branqueador, A fungio do branqueador &
interromper a agao enzimatica, promover a gelatinizagic do amido, e retirar ¢ excesso de agucares redutores
da balata. Apos sairem do brangueader, as batatas passam por uma calha (2go inox} e entram no reskriador,

Resfriamenio

O produto € submetido ao resfriamento no resfriador {ago inox), onde ¢ controlade o Einﬁmio
tempoftemperatura no qual a hatata & submetida, sendo que este e ajustado em tomo de 12 minutes/14 a .
20°C, vanando em fungdo da variedadé, época de colheita e alimentag&c da linha. O tempo de retemﬁan e
controlado em fungic da velocidade ajustada para a rosca sem fim do resfriador A fungae deste é diminuir a-
temperatura ¢a batata, selando suas células para gue ndo liberem amide Apds sairem do resfrador, as
hatatas caem no tangue apds ¢ resfriador, s8¢ transportadas para um desaguador antes da cozedor (por um

LS
sistema com bomba centrihuga) &, em sequida, entram no coZzedor -

Cozimento

0 cozimento da batata & feito com a utlizaglio de vapor que entra em contato direto com a batata, a uma
terﬁperatura que varia de 95 a 86°C, com tempo de reten¢lo varande de 6 a 60 minutos. O tempa de retencac
da batata como a temperatura do vapor variam em fUI'.IGﬂO da varisdade, época de colherta e alimentagae da
linha, sendo controlade em fungdo da velocidade 3justads psrs = rosca sem fim do cozedor, Nestz etapa a
batata estando no estado solido ¢ transformada em massa de batatas. Todo o equipamento e constituido de
ago inox. Apds sar do coredor, & faita a adigho de ingredientes (aditivos) 4 massa de batatas. .
Adicio de ingredientes .

Apds sair pefa parte inferior do cozedor, a massa de batatas passa por uma grade (de ago inox, que tem por

fungdo reter qualquer tipe de material estranho ao processc), e entra em um sisterna de transporte por rosca
sem fim, onde segue para o secador. No local onde & batata entra no sisterna de transporte citado, é feita a
adigdo dos ingredientes {adltwus} pelas sollpdes de aditivos (tanques 1, 2 e 3). As Irés solugbes de aditivos

0
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s&0 bombeadas e adicionadas A massa por umn sistema de dosagem indiwdual (tubos de aco inox), senda que
a vaz&o de cada solugdo & ajustada de acordo com a alimentagiio da fnhes ~Ansa ~ ~-2~ dag ingredientes, a

L anTRIVIAL,
DQC (1AL E0 T

IS T Y

Secagem i PAG A16

massa de batatas € transportada para o secadar.

carbonod que & aguecido internamente por injegio dirsta de vapor, sendoe que a tempersturs € a pressdo do
vaper, bem coma a velocidade do cilindro, 580 ajustadas em fungdo da maténa prima e da alimentagao da
Iinha. A massa de batatas entra no secador pela parte superior, sendo distribuida ao longo do cilindro central
de forma uniforme pOr Uma rosca dwvisora (mssa sem fim, de ago inox) Préximos ao cilindro central estao cinco
cilindros {{odos de ago inoxi de didmetro menor, sendo que a massa de batatas é transferida do cilindro
préximao entrada de massa de batatas {mais alta)} a0 cilindro préxime 4 rosca que relira massa de batatas com
pontes escuros (Massa com impurezas) por raspadores autematicos, e também um raspador manual. Durante
essa transferéneia, vai sendo formada uma fina camada de massa de batatas sobre o rolo principal, que & seca
& removida por uma faca raspadora (raspader) atras do’equipamento, de age rapide, posicionada préxima ao
cilindro central A fotha (entdo formada) & quebrada e fransperiada por uma rosca sem fim para um sistema de
transporie pneumatico, que levara a folha de ,

flocos para a sala de empacotamento do flogos, onde este entra no filtro de manga.

Filt manga

Q filtro de manga tem a fungio de filtrar o ar utlizado no gircuity do sisterma que succionla os flacos do
secadar para a drea do empacatamt:anto, néo acarretangu‘tran.sformaqén no produto, E constituldo de ago
carbano {carcaga extema), com os filtros internos, de pano. Os flocos de batatas entram pela lateral do filtiro de
manga & sal pela sua parte infericr. Apés a passagem pelo filtro de ?‘nanga, o5 flocos passam péia mesa de

inspegso.

[nspecao )
Para a inspecio, os flocos de batatas passam por uma calha vibratétia de ago inox, onde um operader de

producio retira manuaimente possiveis pedagos de folhas dmudas, grumos de folhas, pontos pretos
{impurezas) e pequenas massas de batatas Apos a passagem pela mesa de inspegio, o produte entra ne
motrho,

Moagem . ‘
O meinha term por fungdc diminuir a2 goanulgmetria dos fiscos de batatas, para que figue dentro da

especificagio para o produto final, em relagio & densidade aparente e granulometria; © moinho & constituido
de uma lela perfurada, e uma faca trituradora que gira quebra o flocos & medida que este entra no Manho.
Tanto a tefa perfurada como a faca s8o constituldas de ago inpx, Apds sair do moinho, 03 flocos de batatas
ceem no silo seco {ago inox} que alimenta a dosadora {valvula rotatva), para ser empacotado.
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EmpacotamentofPesagem ,
© empacotamento dos flocos & realizado por uma dosadora (valvula rotativa) que opera automaticamente em

fungio do peso do pacote pmgrémado ha balang_;a, na qual o pacote & colocado. A medida que o pacote vai
sendo dosade, Seu peso var sends registrado no wisor da balanga sendo que, na momento em gue ¢ peso
mensurado atinge o valor desejado {aproximadamentes 20,1 Kg, devido ao peso do saco), & dosadora &
automaticamente fechada. Apds a duéagem, a saco & vedado, sendo costurado com linha de. nvlon, e em

seguida paletizada , T TOLIN AR
OCC 014E1 32T

ARG
Expedicio .
A expedicao & realizada no local onde & feito o armazenamento dos pacotes de flocus, w u;ﬁﬂiu e-ne'.ilu em
caminhdes, sendc que estes ndo transportam os flocos ]unto com outres alimentos, pessgas, animais ou
substancias gue possam contaminar o produto. Estes caminhfes &0 certificados de acordo com a legislagao
_ vigente, atendendo os métodos de higiere e desinfecglo de acordu’ com as caracteristicas dos flocos

desidratados de batatas. ’

3. Utilizagdo e Intervengdo em Recursos Hidri'cos

Fara atender a demanda hidrica do empregndimento estima-se 0 Sonsumo de agua em 3.437.6 mYdla.
A finalidade da 4oua explotada & justificada da seguinte maneira, )

Cohsumo humano {300 pessoas): 12,8 mtdia;
Higienizagaa das instalagdes: 5,0 mdia,
Uso industnal 3 412.8 m'idia } :

580 realizadas 08 (oi0) captacdes por meio de potos iuh:ilares, pmaéssos de cutorga n®s 290532014,
29151/2014, 29054/2014, 3207342014, 3207412014, 32075/2015, 09826/2015, 0982772015, o5 guais se
encontrarm com analise técnica concluida favordvel ao deferimento, aguardando apenas a publicago da

poriaria de outorga
A vazio total de &gua a ser fornecida pelos pogos tubulares & de 3.782,55 m’/dia.

4, Autorizagao para Intervengéo Ambiental (AlA)
Nao foi necessaria nenhuma intervengdc ambizntal para a instalagio do empreendimento
5. Reserva Legal

Conforme matricuta 5,824 o imdwvel possui area tolal de 598 52,85 ha, necessitando de 20% da sua
grea total para constituir a &rea de reserva legal, ou seja, 119,70.53 ha.

&
%Jaa,\

Praga Tubel Vilela, n* 03 — Centro - Ubedandia, MG, CEP: 36.400-186 ]
Toelefax (34) I068-GA0D
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A drea de reserva legal estd averbada na margem da matricula conforme — Av. 5 — da matricula 5.824,
ficando assim o imdével requiarzado ambientalmente quants a exgéncia de reserva legal
A area de reserva legal do imével & caraclerizada por em sua rhafonia vegetaglio caracteristica de

campo cerrado, jocadas contiguas as Areas de Preserva¢do Pefmanentes - APP's, I
. o3 REATUMH AT

DOC 01181 32/2m T

-

7. Gadastro Ambiental Rural - CAR : UL A (AR b

P 618

_—-—

Q imdvel em questso encontra-se cadastrado junto ac Sistemaz de Cadastro Ambiemtal Rural de Minas -
" Geras - SICAR-MG, conforme recibo de inscrigdo anexado ao processo de licenciaments ambiental

8. Cumprimento das condicionantes de LIC

ANEXC |
Condicionantes para Licenga de Instalagdo Corretiva (LIC} da Bern Brasil ‘Alimentos Ltda

ltem Descri;ﬁb da Condicionante Prazo®
Apresentar relatdrio téonico fotografico comprovando a instalacio da i

01 Estagao de Tratamento de Efluentes-ETE, com todas as suas etapas; Na formalizacdo da LO
Apresentar relatdrio técnico fotografico comprovando a instalagio do

02 |sistema de controle de matedal pariculago gerado durante o] Naformalizagdo da LO
funclonaments da caldeira;
Apresentar Certificado de Consumidor de Lenha, emitide pelo Instituto "

03 Estadual de Florestas - IEF; o Na formatizagao da L.O
Apresentar relatorio técnice fotografico compravande a mplantacio de
cortina vegetal que auxilard na contengdo da emissdo de poeiras

04 fugitivas da drea de produglo e entorno; Na formalizacdc da LO
Apresentar Laudo Téchico, com ART do responsdvel técnico habilitado,
com relatdério conclusivo atestando que os residuns sélidos organicos

03 gerados, tais como: pele de batata, lodo, batala descartada apos Na formalizagdo da LO
processamento de secagem podera ser Utiizada na almentaco animal.
Apresentar Plano de Gerenciamente de Riscos — PGR, com ART do L

06 responsavel pefa etaboracio, para a utilizacio da Aménia, Na formalizagac da LG

g7 |Ewecutar o Programa de” Automonitoramento, conforme definide no| Durante avigénciada | |
Anexo (I, - ; LIC
Frotocalar perante a Geréncia de Compensagdo Ambiental do IEF, no !

08 praze maxima de 30 dias contados do recebimento da Licenga, processa afﬁﬂ':: :;::::drr?:nata I
de compensagio ambiental, conforme procedimentos estipulados pela pa da Licenca
Portana do IEF n° 55, de 23 de abril de 2012. ¢

* Salve especificaghes, o5 prazos s40 contados a partr da data de publicagio da Licenga na Imprensa Oficial

da Estadp >
Praga Tutral Vilela, ° 03 — Gentro - Ubelanda, MG, CEP: 38 400-186] | % - Y -
Talstax; (34) 30886400 % W’

C._____‘_____._____
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\ ANEXO 1 ! FAG 818
Programa de Autnmnmtoramentn da Llcenga de Instalagan Cnrretwa {LIC) d3 Berfi Brasil
Alimentos Ltda . -
1. Residuos Sélidos 2 Qlzosos .

Enviar SEMESTRALMENTE a Supram-TMIAP, os relatdrios de controle e disposicio dos residyos -
sdlidos gerades contendo, no minime os ‘dados do modele abaixo, bem como a identficagdo, registra
profissiongl € a assinatura do responsavel técnico pelas informagdes.

Residuo Trans portador Digposigaa final ?ﬂ?
Dencminagio + Ongem | Classe | Taxade | Raz&o | Enderego | Forma | Empresa responsavel

MER. | geragdo [ social | compieto " :
10004 | kg/meés ‘ Razdo | Encereco
) ) sogial completo
{*} Conforme NBR 10.004 ou a qua sucedé-a.
{*") Tabesla de codigos para formas de disposicSo final da residucs de origem industrial
1- Reutilzagéo -
2 - Regiclagem
- Atermo sanitario
4 - Ateno nduskial
& - Incineragan
6 - Co-processamento
7 - Aplicacao ne solo
8§ - Estocagem temporana {informar quantidade estocada)
8 - (hutras (especificar}

- Condicionante 01: “Apresantar relafdric técnico fofog;?réffm compravando a instafagfo da Estagdo de
Tratarnento de Efluentes-ETE, com todas as swas elapas; Apresentar refatério téonico folagréfico comprovande
a instalagdo da Estagdo de Tralamento de Efuentes-ETE, com todas as suas etapas”, Prazo. Na Formalizagso
da LO, )
Cumprimento: Condlcionante cumprida. & comprovaco da instalagio da Estagiio de Tratamenlo de
Efluentes-ETE, com todas as suas etapas, foi apreseniada pela empreendedar, conforme descrito abaxe € na
Fig. 04

0 sistema constituldo de um tretamento preliminar, seguido de um secundario {blclég:w} sando fnrmadc:-s

pelas sequintes etapas: '
Tratamente preliminar (sanitdro+refeitdriotindustrial
- Tanque séptico; '

- Caixa de Gordura;

- Peneiras Estaticas (02 unidades);

Trataments secundano (biolsaicel

- Lagoas anaerdbias (04 unidades); .
- Lagoa asrada de mistura completa; ' 9[ 01\
Praca Tubal Vilala, n® 03 - Centro - Ubsrlndia, MG, CEP, 28.400- 185’
Telefax [34) 2088-5400
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- Lagoa de decantag&o {02 unidadas); . ) S
- Biodigestares — etapa de acidificagan (04 umidades): UG 51181322007

LA T ol

l_ . _Dfu_s 20

O fratamento preliminar a partir de operagdes estntamente fisicas removem-se os stlidos maiores

- Biodigestares — etapa de metanizagéo (D4 unidades),

carreados nas dguas residuanas afluentes a estagio de tr_atamentcr. Os efluentes do refertdno deverdo passar
por uma caixa de gordura, sendo posteriormente direcionados para um tanque séptico, onde fambém deveriia
ser previamente fratados o5 despejos sanitarios O efluente industrial devera passar por peneira esiatica de
malha trapezoidal, para retirada de sdlidos grosseiros Em seguida o efluente & bombeado para o tratamento
secundanao, mislurando-se 205 despejos sanitanos, , '

Q tratamento biclogico & responsavel pela etapa final de controle, estabilizando a matéria organica &

-

constituido por quatro lagoas anaerdbias seguidas por uma lagoa serada e duas lagoas de decantagho.

G efluente apds ratamento nas lagoas de decantagio tem como destno final a fertirrigagdo em areas
tontiguas pertencentes ao mesmo proprietdrio da Bem Brasil Alimentos Lida. Foi apresentado projeto técnico
de ferirrigacao sob responsabiidade do engenheiro agrdnome e sanitarista Artur Tames Fitho CREA. 15.965/D.
" O efluente sera fertirrigado em 05 {cinco) dreas distintas perfazendo 505, 75 ha que sario cultivados com a
cultura do milhe e cana de aglcar. Cada area destinada a fertirigagéo possuira um reservatdrio pulm&o para
onde sera bombeado o eﬂqeﬁte industrial fratado. O sistema de fertirrigagio & realizado atraveés de pivd-central
e sistema autopropeldo {carretel) Serd condicionado neste Parecer Unico, o inonitoramento do sola nas
dreas de culturas onde estdo sendo fertirrigados os efiuentes tratados.

O lodo proveniente das lagoss anaerdbias e o8 residuos (casca) de.batata gerados durante o
processamento industrial 580 encaminhadas a 04 biodigestores com tempo de detengso de 10 diaf e em:
seguida a outros 04 hiodigastores com tempcr' de detencio de 20 dias, passando por um processo de digestao
anaerébia I

A digestc anaerdbica e um processo bicldgico na qual a2 matéria orgdnica e degradada por micro-
i:brganismos. A biodigestdo pode ser dividida em quatro etapas: hidrolise, acidog@nese, acetoginese’ =}
metanogénese Ma hidrolise, as enzimas produzidas pelas bacténas transformam polimeros, coma amide e
proteinas, em mondmerss, como aclcares e aminoacidos. Na acidogénese, esses mondmercs sic
transformados em dcidos graxes voldteis Na acetogéness, esses acidas graxos volateis sao transformados em
acido acético, gas carbonico e Indrogénio gasoso. Na metanogénese, o acido acético e transformado em
metano e gas carbdnico pelas bactéras metanogénicas acelocldsticas e o gas carbdnico & o hidrogenio séio
combinades, formando o metano. Como resultado desse processo, & gerado um gas, chamado de biogas,
compostc basicamente por metanc {CH4) e didxido de carboro (8023, representando respectivamente, entre
E5 a 75% e 25 g 45% de suz cnﬁ‘tpcsigao. Alem disso, ha também & presenga de outros compostos em
menares concentragies, como ¢ nitregénio (N2}, o axigenio (O2), o sulfete de hidrogénia (H25), o amoniaco
{NH3)}, e o mondxido de carbono {CO}. A matéria orgénica re:sidua] {lodo) & rica em nitrogénio que favorece sua

*

N

utilizagao corne fartilizante para solos agricolas.

Teletax, [34) 3086-5400 }

Fraga Tub&l Vilela, n* 03 = Centra - Ubeddndia, MG, CEF 38 400-1 Sf .
L



GOVERND DO ESTADD DE MIMNAS GERAIS .
Secretzna de Estado de Meio Ambiente & Desenvolviments Sustentavel 100505#:':‘01?
Subsecgelarla de Gestée e Reqularizagdo Amblantal Integrada Pag 30 de 20
Superintendéncia Regional de Meio Ambiente do Tridnguts Minsire & Ao 9
Paranaiba

O Lodo bioldgice proveniente dos biodigestares tem coma desting a aplicago em areas de cultive de
eucalipto no empreendimento denomirade Fazenda “Sucupira Alta™ pertencente ag mesme proprietano da Bem
Brasil Alimentos Lida

. Foi apresentado projeto téenico de disposicio do lodo biulégff:\c sob responsabilidade do engenheiro
agrenome e sanitarista Arur Tdrres Filho CREA: 15.965/0 - ART n” 14201700000003838912 O lodo serd
aplicadp, através de chomumeira, em 147 52 ha de eucalipto. No projeto de disposigho foram apresentadas as X
analises quimicas do lodo realizadas pelo laborattrio Bicética Ambiental Os resultados demanstram que todes
o5 parAmetros analisados encontram-se abaixo do limite permitido de concentragéo maxima utilizada para
aplicagac de lodo de estaclo de tratamento oo solo, eonforme o que determina a Resclugao CONAMANR® 375
de 28 de ago-sto de 2006. Visando o manitoramento da qualidade das dguas subterrneas da drea onde
acorrerd a aplicagdo do lodao biolégice, récnmenda-se a implantag&o de 05 {cinco} pogss de manitaramento (01
para cada 20 ha de aplicaglo, aproximadaments) & 01 {um} pogo testemunha localizado fara da drea de
aplicagio.

Serd condicionado neste Parecer Unico, o monitoramente do 5006 ¢ dguas subtorrdreas nas

dreas de eucalipto onde serdo aplicados o lado biolagica. - .
b WAL R0 20T
. .l DO 01481 32/201 7 :
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Fig. 04 - Fluxegrama ETE
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- Condicionante 02" Apresentar relatdrio técnico fotografico comprovando a instalagfe do sistema de
controle de material particulads gerado durante o funcionamento da caldeira®. Prazo: Na Formalizagao da L0,
Cumprimento: Condicionante cumprida. Conforme canstatado em vistoria no empreendimanic e relstane

técnico fotogréfico apresentads pela empreendador, foi instalade sistena de filtre multiciclone para o controle

de matenal particulado gerado na caldeira,
|

- Condicionante 03:" Aprésentar Certficado de Consumider de Lenha, emitido pelo [nstiuta Estadual de
Floresias = IEF" Prazo: Na Formalizagiio da LO, - ’ .
Cumprimento: Condicionante cumprida. Fol apresentado o Cerificado de Registro de Consumider de
produtas e subprodutos da fora de (lenhas, cavacos e residuos) n® 3345462017, com validade até 3170172018
emitido pelo instituto Estadual de Florestas — IEF  Cabe mencionar que nz caldeira sdo0 utilizados cavacos de

madeira oriundos de florestas plantadas (eucalipto)

-

- Condicionante 04:" Apresentar relatorio técnico fotografico comprovando a implantacio de cortina vegetal
que auxiliara na contenclo da emissdo de poeiras fugitivas da area de produgsic e entorno’. Prazo: Na'
Formalizagdo da LO '

Cumprimentao: Eundicionante‘ cumprida. Conforme constatado em vistoria no empreendimenta e relatério
técn@co fotogréfico apresentado pelo empreendedor, fo implantada a cortina Jvegetal formada per sangéo do

campo e pinus na rea de entorno do empreendimento. - '

Fl

- Condicionante 05:" Apresentar Laudo Técnico, com ART do responsavel técnica habilitado, com relatorio
conclusivo atestando que os reslducs sdldos crgénicos gerados, {mis como pela &e batata, lodg, batata
descartada apds processamente de secagem podera ser utilizada na -alimentacao animal®. Prazo; Wa
Formalizagio da LO. Sl

Cumprimento: Condicienante cumprida. O empreendedor n&o destinard qualfquer tipo de residuo nrgamoﬁ
gerado na inddstria A alimentagio animal. Conforme j& mencionado neste Parecer Unico as residucs dér batata
{pele, casca et} serdo direcionados & 08 {eito) brodigestores, sendo que o lode resultante serd disposte em
areas de eucalipta.

]

-’

- Condicionante 06 “Apresentar Planc de Gerenciamentc da Riscos — PGR, com ART do responsavel pela
elaberagéo, para a utlizagfic da Amdnia". Prazo: Na Formalizagdo da LO )
Cumprimento: Condicionante eumprida. Foi Apresentado Plano de Gerenciamento de Riscos - PGR, pa‘ra
a utifizacdo da Aména na Unidade |ndustdal, conforme norma P4261 da CETESB. O referdo Plano foi
elaborado pelo Engenhere Ciwil e de Seguranga do Trabatho Edemnir Castilho ART n® 92221220131271992.

- Condicignante 07:" Executar o Programa de Autormonitoramento, conforme definide no Anexo II°. Prazo:

.

Fraga Tubal Vilela, n* 03 = Centro - Lberlandia, MG, CEP: 3&4{;0_15? 'Z/ = .

Burante 2 vigéncia da LIC,

Telefax: {34 30286400




i «

I'd - -
LTORLIGIM g .
GOVERNG DO ESTADG DE MINAS GERAIS n P 322017
Secmetana de Eskado de Meio Ambiente & Desenva “ lm”ﬂ“[l |||ﬁr “ T I 1O0E0E4 2T
Subsesretaria de Gestio & Regulanzagio Ambient Pag 27 de 20
Superintendéncia Regional de Meip Ambents do 'f PAG 823 g
Paranaiba e e .

Cumprimento: Gondicionante cumprida. Foram apresentadas a planilhas de geragao e destinagio final de
todos os residuos solidos gerades durante a instalagio da Fabrica,

-

- Condicionante 08" Proforolar perante 2 Geréncia de Compensagio Ambiental do |EF, no praza maximo de

30 dims contades do recebimento da Licenr;é, processo de compensagac ambiental, conforme procedimentos
estipulados pela Portana do IIEF n® 55, de 23 de abnl de 2012, Prazo: 30 dias contados a partr do
recebimento da Licenca

Cumprimento: Condiciorante cumprida. Conforme apresentade pelo empreendeder foi assinade o Termo de
Compromisso de Compensagio Ambiental rl':" 21[}1{1105{]441:5 com o Instituto Estadual de Florestas — IEF, na
data de 21/0772016; no qual ficou defindo o valor da compensagio ambental do empreendiments em R$
B42 462 B3 (seiscentos e gquarenta & dois mil, quatrocentos e sessenta e dois reas e atenta e trés centavos)
emn 04 pcflrce!as O empresndedor comprovay atraves dos DAE's o recolhimento de bodas as parcelas &u valor

em referéncia ' ; .

ANEXO Il - Residuos Sélidas e Oleosos

Cumprimento: Condicienante cumprida. Conforme j& mencionado neste Parecer Unico, foram apresentadas '
a planilhas de gerag4o e destinagao final de todos os residuos sslidos gerados durante a instalagho da Fabrica.

9. Controle Processual

O processo encontra-se formalizado e instruldo corrétamente no tocante & legalidade prc':cessual haa
vista a apresentacglo dos decumentos necessdrios e axgidos pela legislagdo ambental em wgur canfgrme
enguadramento ne disposto da Debberacic Nomaliva n® 74/2004, & ‘:‘

Neste processo encontra-se a publicagio em perisdico local ou regional do requerimento de Licenga,
conforme determing a Deliberagdo Normative COPAM n® 13/95,

O empreendimento possui as certiddes negativas de débitos ambientais em atendimento ac art. 11, 1, €
art 13, ambos da Resolugio 4122005 da SEMAD. Além disso, conforme documentagfo contida nos autos nso
foi verificada decislo definitiva que mdique a constiuicdo de débito ambiental junto a0 sistema CAP £ ou
débltas ﬂoresta|s do tEF, conforme o art. 13 da Resolugda 412/2005 da SEMAD, consoante Portaria n® 46/2013
do IEF :

Nos termos do Decreto Estadual 44.844/2008 (alterado pele Decreto n® 47137/2017), o prazo de
validade da licenga em referéncia serd de 10 {dez} anas

M’/

. Praga Tubal Vieta, n° 03 — Centro - Uenandia, MG, CEP 38.400-126
Telefex (34) 2086-6400 ﬂq W“”
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A equipe intermsclpllnar da Supram TM/AP sugere o deferimento desta L|0enpa Amb|enta1 na fase de

10. Conclusio

Licenga de Operagao, para o empreendimento Bem Brasil Alimentos Ltda para a atividade de fabrcagio de
produtns alimentares {hatata congelada pré-frita), no municipio de Perdizes-MG, pelo prazo de 10 {dez) anos,

vinculada ao cumpriments das condicionantes e programas propostos.

As orientagdes descntas em estudos e as recomendagdes técr;u:as e juridicas descntas nesta parecer,
através das condicionantes listadas em Anexo, devem ser apreciadas pela Camara de Alividades tndustriais .
{CID). '

Oportung advertir ao empreendedor que o descumprimento de todas ou quaisquer condicionantes
previstas ao final deste parecer unico (Anexo | e ll) e qualgquer alteragio, modificagic & ampliaglo sem a
devida e prévia comunicagic a Supram Trangulo Minerro & Alto Paranaiba, tornam o empresndimento em
questao passivel de autuagio. '

Cabe esclarecer que a Superintendéncia Regional de Meio Ambiente do Trisngule Miheiro & Alto -
Faranaibz, ndc possui responsalqulidade tecnica e juridica sobre os estudos arhbientais apresente;dos nesta
licenga, sendo a elaboracia, instalagho & operaghio, assim como a compmvac;éo gquanto a eficiéncia destes de
inteira responsabilidade dais) empresais) responsavel(is) efou seu(s} responsavel(is} tcnico(s). '

+ Ressalta-se qus a Licenga Ambiental em aprego ndo dispensa nem substitui a Obtem;ab, pela
requerente, de outras licengas legalmente exigiveis. Opina-se qus a observacio acima conste do certificada de
licenciamento a ser emitido

LR

"11. Anexos "

Anexa . Condiwonantes para Licenga de Operagio {LD} da Bem Brasil Alimentos Lida
Anexo ll. Fragrama de Automonitoramento daLicenga de Operacio (LO) da Bem Brasil Alimentas Ltda

Anexo lll. Relatdrio Folografico da Licenga de Operagas {LO) da Bern Brasif Alimentos Lida
° ¥

-

Fraga Tubal vilgia, n® 03 — Cantro - Liparandia, MG, CEP, 32.400-185
Telefax (34) 30886400
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, Pacezs K

Condicionantes para Licenr;a de Operagao (LO) da Bem Brasil Allmentos Ltda™ ™

Empresndadar: Bem Brasil Alimentos Ltda

Empreendimento: Bem Brasil Alimentes Lida

CNP.J: 086.004.360/0003-41

Municipio: Perdizes - MG

Atividade: Fabricacac de produtos alimentares (batata pré-frita congelada)
Cadigo DN 7404: D-01-14-7 .
Processo: 34075/201 3100412017

Validade: Dez (10) anos

item Descrigdo da Condicionante Prazo*

ﬁibreeentar Cerdificado de Registro, a ser emitido pelo Instituto Estadual | Anualmente durante a
01 |de Florestas — IEF, para Consumider de F'ro-dutos e Subprodutos da | vigéncia da Licenca de
Fiara; Qperagao

Com relagio & area onde se aptica os efluentes indusiriais e lodo dos
bicdigestores como fertilizante, apresentar laudo técnico conclusivo
quantc ao balango nutricional do sistema sole-planta, com énfase ao
estado nutricional do solo & sus condigdo em continuar recebends estes

02 |tpos de fertiizantes com vistas aos aspectos ambientas, acnmpanhaﬂn Trianual
de prapostas de melhorias.”
Liilizar como base as analises laboratorais do solo-efluente mdustnal— 1
lodo. Apresentar ART de técnico devidamente hab|l|tado para elaborar ’
este laudo. ) -

Emitir relatérios anuais, com ART, de acompanhamento especificando
as agbes necessarias 20 cumprimento do Programa de Gerenciamento .
de Rizco - PGR relative ao armazenamente de Amdnia, conforme Durante a vigéncia da
03 | apresentado nos estudos ambientais Licenca de Operagfio

Ohs, 0DF doswmentos comgrobatanos fefaiivos & esta condicioranite devem eskar 4
drgprrsedo N0 local para consuita ou soloitagdo do dagde reepensdvel quands necessdn,

CQualguer mudanga promovida no empreendmento, que venha a alterar
04 |z condigdo original do projeto das instalagiies deverd ser previamente
informada & aprovada pelo érgdo ambiental.

Executar o Programa de Automonitoramento, conforme definide no
05 |Anexoll

Durants a vigéncia da
Lieenga de Operagio

Burante a vigéncia da
Licenga de Operacég -

* Salvo especificagdes, o8 prazos 580 contados a partur da data de publicagio da Licenga na Imprensa Ofi mal
do Estado.

. Qba_ 1 - No caso da mpossitilidace tenica de cumprimento de medida condicienants estebelecida pelo drgéio ambiental competanta, o
smpreandeadar paderd requersr 4 exclusan da medida, 2 pronogEcEs do praze pam cumpnmento ou altersgho de seu conledds,
formalizande requenments escrito devidamernte instruide cem & justficativa @ a cormprovacde da nmpn55|b|l|dada de cumprimanto, corm
antecedéncia minima de sessents dias em ralaglo ac prazo astabelscidn na mapectiva condicionants.

2 - A compmvesas do atendimento aos itens destas candicipnantes deverd estar acompanhada da anctagio de responsabl Idade tecnica -

ART, emitida pelofs) responsdeal (eis) Benicols), devidaments habiitedo!{s), quando for o casa.

3- Apleserltar funtamente com o docurmanta flzien, cfpia diotal dag condigignantes @ altamonitoramento am formado pdf, acompanhada

dm declaracds, atestande que confere com o crignal

4. Chis labaratgnes mpratarvelments devem ser acrediados/homaoligados corforme a Deliberagho Nm‘matwa COPAM ® 167, de 29 de

junheo de 2011,

5 - Caberd a0 mquersnte providenciar a publlc&l;an da concessfio ou renovacio de icanca, no prare de 10 (daz) dias contades do

racelnments da notlhcagdo da desisio, em pernodico bocal oe regional de grande circulagao, nos kemoes da Delberagso Nomativa COFARM

n' 13, de 24 de gutubro de 1885 A comprovasan da publicasdo de concessio ou de rencvagdn da licenga sard felta pelo mtaressadn
_ alravés do procedimenta descrto no Art ' 57, sob pena de revogacho da iganga.

. Praga Tubal vilzla, n® D3 — Centro - Ubedandia, MG, CEF 23, 40{11'-186 ’
Teletax; (34) 3088-5400 , é 0 J . a ﬁ&
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Programa de Automonitoramento da Licencga de Dpera;in {LO) ¢a Bem Brasli Alimentos Lida

— [ —

Empreendedo?: Bem Brasil Aiimenti::s Lida T T
Empreendimento: Bem Brasil Alimentos Ltda q o SPCO1E322017 -
CNPJ: 06.004.860/0003-41 o SIS TR YR

Municipio: Perdizes - MG

Atividade: Fabricacio de’produtes alimentares (batata pré frita ccngelada)
Cadigo DN 74/04: D-01-14-7

Processo: 34075/2013/001/20114

Validade: 10 (dez) ancs

Itens | Descricio " | Periodicidade
1 Para o monitoramento da eficiéncia da Estagio de Tratamento de Eflueniss
Industriais, deverlo ser feitas andfises dos efluentes, por laboratério
credensiade junto 4 Fundagéo Estadual do Meic Ambiente - FEAM, na
entrada e na salda dos mesmos, cbservando os seguintes parametros: Anuzl
sélidos sedimentaveis, solidos suspensos, oleos e graxas (dleos
minerais & Gleos vegetaks), pH, vazio média diaria e temperatura

PAG 676 \

b

2 | Promover analise do solo, em laboratério credenciado junto & FEAM, das
greas de culturas anuais e cana-de-agiicar' onde estio sendo aplicados os
efluentes industriais, nas profundidades de 0-20 e 20-40 cm, onde deverfo
estar contemplados os seguintes parAmetros' pH, N, P, K, Al, Na, Cu, Zn, C3, .
Mg, CTC, Maténa Organica e Saturagio de Bases Apresentar as analises, | 7 Anual
juntamente com crogui de coleta, ’

Identificar as glebas de coleta, em um croqui, conforme mapa da
propriedage

3 | Promover andlise do solo, em laboratdric credenciado junto & FEAM, das
adreas de eucalipto® onde estio sendo aplicados o lodo provenisnte dos
+| biodigestores, nas profundidades de 0-20, 2040 cm, onde deverdo estar
contempiados os seguintes parametres; As total, Cr total, Ho iotal, Mo total,
Cd total, Pb total, Ni total, Se total, Zn total, P, K, Na e pH Apresentar as Anual
analises, juntamente som craqui de coleta

“Identificar as glebas de colets, em um croqui, conforme mapa da
propriedade

4 [Promover anilige das Aguas subterrdneas noas 05 (cinco) pogos de
) monitoramento e 01 (um) pogo testemunha. em laberatdrio credenciado
junte & FEAM, das areas de eucalipto* onde estdo sendo aplicads o lodo
proveniente dos biodigestores, onde deverfo estar contemplados os seguintes

parametros candulividade etétrica, Cu, N total, As, Gr, Mo, Cd, Pb , Ni; Se, Anuai
Zn, P total, e pH

*|dentificar os pontos de coleta, em um croqu, conforme mapa da

propriedade.

§ |Promover analise do lodo proveniente dos bicdigestores, em laboratorio
credenciado junto 4 FEAM, onde deverao estar contemplados os seguintes
parametros. As total, Criotal, Hg total, Mo thtal, Cd total, Ph total, Ni'total, Se
total, Zn total, K total, Na total, pH, P Mehlich, N total, Cu total e solidos totais

: Qu :
Praga Tutsal Vikla, r® 03 — Gentro - Uberlandia, MG, CFj [3&.4&0—1 &
. Talefae (34) IEEGA00 \
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6 1 Apresentar o relatéro afual de residuos sdlidos, emissdes atmosféncas e Anual
emiss3a veicufar, assim como descritc nas itens 7, § & 2, deste anaxa |l B ] 1
i ; CIENEDE Baltl” ¥

1 DCDHBVJEJ'Z':H_I'

7 - Residuos sélidos ’ ) - | mm’rmﬂﬁl" HAhEL

’

phmet | .a"

Enviar anualmente a SUPRAM TMAP até o 20° dia do més subsequente, ds relatuius 0 controle

disposicao dos residucs solidos gerados contendo, no minimo os dados do modelo abaixg, bem como a
identificagdo, registro profissional e a assinatura do responsavel tecnico pelas informagées.

Residuo | Transportador Disposigio final ?E?

Denominagio | Origem | Classe | Taxade | Razéc |, Endereco | Forma | Empresa responsavel

NER | geragdio | social | completo | (%)
10.004 | kgimes Razdo | Endereco
social completo

{*) Conforme NBR 10.004 ou a2 que sucedé-la. .
(**) Tabela de codigos para formas de disposicéo final de residuos de origem industrial -
1- Reutlizagéo '
2 - Reciclagem
3 - Aterra sanitéro
4 - Aterro industrial
5 - Incineracao
& - Co-processamento
7 - Aplicagdo no solo
8 - Estocagem temporaria (inforrnar quantidads estocada)
8 - Qutras {especificar)
PO

Em caso de siteragdes na forma de disposicho final de residucs, 2 empresa deverd comunicar
previaments & SUPRAM TMAP, para verificacio da necessidade de licenciamento especifice,

&5 doagtes de residuns deverdo ser devidamente dentificadas & decumentadas pelo empresndedar.
Fica pronbida a destinacdo dog residucs Classe |, considerados somo Residuos Perigosos segundo a NBR
10.004/04, em fixdes, bota-fora efou aterros sanitanoes, devendo o empreendedur CuUMnprir as dlretnzes fixadas
pela legislagao vigents,

Comprovar a deshnaglio adequada dos residuos sélidos de construglo clivil que deverfo ser
gerenciadas em conformidade com as ResolucSes CONAMA n.® 307/2002 & 348/2004.

As notas fiscais de vendas efou movimentag@e e os documentos identificande as doagdes de residuos,
que poderdo sef solicitadas a qualguer momento para fins de fiscalizagio, deverdo ser mantidos disponiveis
pelo empreendedar. -

8 - Emissdes atmosféricas

Lecal de amostragem Parametros Freguéncia
Chaminé da caldeis a lenha MF & NOX Anual

M?/
VY

Praga Tubal Vilela, n° 03 — Cantre - Ubedandia, MG, CEP -8
Telefaw' (34) 3088-5400
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Relatdrios’ Enviar anualmente & SUPRAM TM-AP até o dia 20° do més subsequente ‘ac més de colsta, 0s
resultados das andlises efetuadas, acompanhados pe'las respectivas planilhas de tampa € de laboratdrio, bem
como a8 dos cerificados de calibragdo do equipamentn de amostragem. O relatdrio deverd conter a
|;:lenﬂﬂcagén, regrstra prafissional, anatag8o de responsabilidade técnica e a assinatura do responsavel pelas
amosiragens. Deverac também ser informados o5 dados operacionais. Os resultades apresentados nos laudos

analiticos deverao ser expressas nas mesmas undades dos padries de emissic previstos na DN COPAM

11/86 e Resolugio CONAMA. 382/2006. Método de amostragem: normas ABNT, CETESB ou Environmental
Protection Agency (EFA) ou outras aceitas intermacionalmente.

[}

Os relatdrios deverfio ser provenientes de laborattros emn conformidade com a DN COPAM, n.°
16712011 e deve conter 3 idenbficagie, registrp profissional e a assinatlra do responsavel técnico pelas
analises, acompanhado da respectiva anotagao de responsabilidade técnica - ART

9 - Emissdo Veicular

" Realizar durante a vigéncia da Licenga de Licenga de Operagao a Autofiscalizaggo da Correta Manutengdo de
. Frota de veiculos movidos a Diesel quanto &'emissfio de Fumaga Preta, nos Tefmos da Portaria 1BAMA n®
85/18%6 {conforme diretrizes constantes no Anexo | da portaria),

Relatorios: Enviar anualmente & SUPRAM TMAP, até o dia 20 do més subseqlente ag més de vencimento,
Relatric Técnico de Controle da Emiss&o de Fumaga dos veiculos em circulagho para atendimento &
Legislac&a Ambiental em vigor.

- -
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ANEJ{D Ill- Relatério Fotugraﬁco

Empreendedor: Bem Brasil Alimentos Lida T _ . —
Empreendimento: Bem Brasil Alimentos Lida .a" o s 39T |
CNPJ: 06.004.860/0003-41 : . 1 o m'.annzazuﬂ
Municipio: Perdizes - MG : W FRN 154¥
Atividade: Fabricagic de produtos alimentares {batata pré-frita congelada) '

Cadige DN 74/04: D-01-14-7 - Processo: 34075/2013/001/2014 1 ~ _ﬁgﬂm,_a

Foto 05 Tanques d= amoria ' Fota ﬂ& = Pogo tabular com hidrémetrs ¢ harmetes

W&

Praga Tubal Yilela, n® 03 = Cantro - UberlAndia, M3, CE (?'B
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Fato 07- Cortina vegetal {Sangao do Campo)

Fato 09- Ligﬂa de acum ulncao de lode dos bodigestorss

Fato 11- Sistema lutopmpnlido a dlrair.a} I’erﬂrﬂgagao da
irn da cana-de-aglicar
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Foto D8- Area da ETE
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Fot 12- Plvg-central destinado & fertirrigagin de cufturas anuals
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